


De koksbuis gaat aan en kok Patrick maakt me wegwijs in

de keuken. In het verleden heb ik in een Indonesich eethuis-
je gewerkt, waar ik ook wel eens in de keuken kwam en borden
opmaakte. Maar dit is andere koek! Om te beginnen is het
Hollandse pot — entrecote, aardappelpuree en groenten - en het
is allemaal veel grootschaliger. Maar een entrecoteje bakken kan
ik wel.

e De kelder in waar Daphne van de afdeling sales en reserve-
ringen werkt. Zij boekt zaken als bedrijfsfeesten en confe-
renties die Hotel Arena ook kan huisvesten. Vervolgens ga ik
langs bij Hanoch die het voorraadbeheer onder zijn hoede heeft,
onder andere van de sterkedrank die achter slot en grendel zit.
Hij laat me zien hoe je de flessen sterke drank moet doppen

Op naar het café waar David me de kneepjes van
het barvak bijbrengt; pilsje tappen, glazen spoe-
len en een cocktail shaken.

@ Rechtenstudent Marijke werkt al drie jaar parttime aan de
receptie. Wat is het hectisch hier, continu al die telefoontjes
en gasten aan de balie. k neem m'n petje ervoor af dat ze zo
rustig blijft.

In de voormalige kapel is de club gevestigd, al vin-

den hier doordeweeks ook bedrijfspresentaties
plaats. Een opvallende combinatie van oud en nieuw.
Later vanavond barst de clubnight los waar zo'n 1200
man op af zullen komen. Als voorbereiding checken we
licht en geluid.

Dan het bord opmaken, wat veel aandacht vergt, want het

moet er aantrekkelijk en smakelijk uitzien. Patrick komt
aanlopen met gefrituurde basilicum als garnituur die er op het
laatst bij moet. Als ik klaar ben, is Patrick helemaal niet ontevre-
den. En ik moet toegeven, het is zo lelijk nog niet. Als ik het
voorgeschoteld zou krijgen, zou ik het zeker opeten.

Eindelijk tijd om even onderuit te zakken. Ik ben bekaf,

maar heb het ontzettend naar m'n zin gehad. Ik vind het
leuk dat dit bedrijf zo gevarieerd is, van alle markten thuis. Ik
heb niet alle 150 man personeel leren kennen, maar de mensen
met wie ik gewerkt heb, zijn allemaal enthousiaste, vakbekwame
en jonge mensen. Ze passen precies bij dit bedrijf!

In het restaurant leer ik glazen poleren. Ooit ben ik ontbijt-
9 serveerster geweest en moest ik bestek poleren. Maar gla-
zen zijn toch veel moeilijker. Na drie keer zie ik nog steeds die
lippenstift zitten. Tye stelt me gerust; oefening baart kunst.

Frederique Hermie
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